
 

 

Zertifikat 

 

Die Zertifizierungsstelle von Swiss Safety Center AG 
bestätigt, dass das Managementsystem für Lebensmittelsicherheit von 

Angst AG Zürich 
Herdernstrasse 61 
CH-8004 Zürich 

bewertet wurde und die Konformität festgestellt wurde mit 

 
Zertifizierungssystem für Lebensmittelsicherheits-Managementsysteme, basierend auf 
ISO 22000:2018, ISO/TS 22002-1:2009 sowie den zusätzlichen Anforderungen von FSSC 
22000 Version 6.0. 

Dieses Zertifikat gilt für den Geltungsbereich 

Herstellung von Fleischerzeugnissen zum Gekochtessen und zum Rohessen (mit 
Fleisch der Tiergattungen: Schwein, Rind, Lamm, Geflügel und Wild) und 

Herstellung von pflanzenbasierten Fleischersatzprodukten, unter Anwendung von 
produktspezifischen Verarbeitungstechnologien wie: Kochen, Backen, Braten, 

Garen, Frittieren, Salzen, Trocknen und Räuchern. Herstellung von 
Fleischzubereitungen mit Fleisch der Tiergattungen: Schwein, Rind, Lamm, Geflügel 

und Wild sowie Herstellung von Mischprodukten mit Rohstoffen pflanzlichen 
Ursprungs. Zerlegen und/oder Portionieren von Fleisch der Tiergattungen: Schwein, 

Rind, Lamm, Geflügel und Wild. Verpackung aller Produkte unter Vakuum oder 
MAP. Hochdruckpasteurisieren (HPP) von Lebensmitteln 

CI, Verarbeitung verderblicher tierischer Produkte 
CII, Verarbeitung verderblicher pflanzlicher Produkte 

CIII, Verarbeitung verderblicher tierischer und pflanzlicher Produkte (gemischte Produkte) 
Die Echtheit dieses Zertifikats kann in der FSSC 22000-Datenbank der zertifizierten Organisationen 
unter www.fssc.com überprüft werden. 

Registriernummer: 
COID-Nummer: 
Erstzertifizierung: 
Zertifizierungsentscheid: 
Ausstelldatum: 
Letztes unangekündigtes Audit*: 
Gültig bis: 

25-160-403  
 CHE-1-9591-950919 

07.02.2012 
11.09.2025 
12.09.2025 

7. 01 - 9. 01.2025 
 28.02.2027 

 

FSSC SSC 

  

* Mindestens ein (1) unangekündigtes Überwachungsaudit muss nach dem ersten Zertifizierungsaudit und danach in jedem 
Zeitraum von drei (3) Jahren durchgeführt werden. 

 

Dr. Michael Grünenfelder  
Leiter der Zertifizierungsstelle 

Wallisellen, 12.09.2025 

Swiss Safety Center AG, Certifications 
Richtistrasse 15, CH-8304 Wallisellen 

Ein Unternehmen der SVTI-Gruppe, Mitglied des TÜV-Verbands. 

 



 

 

 

Certificate 

 

The certification body of Swiss Safety Center AG 

hereby confirms that the Food Safety Management System of 
 

Angst AG Zürich 
Herdernstrasse 61 
CH-8004 Zürich 
has been assessed and determined to comply with the requirements 

 
Certification scheme for food safety management systems consisting of ISO 22000:2018, 
ISO/TS 22002-1:2009 and Additional FSSC 22000 requirements (Version 6.0). 

This certificate is applicable für the scope of: 

Production of meat products for cooking and eating raw  
(using meat from the following animal species: pork, beef, lamb, poultry and game) 
and production of plant-based meat substitutes, using product-specific processing 

technologies such as: cooking, baking, roasting, cooking, deep-frying, salting, drying 
and smoking. Production of meat preparations using meat from the following 

animal species: pork, beef, lamb, poultry and game, as well as production of mixed 
products using raw materials of plant origin. Cutting and/or portioning meat from 
the following animal species: pork, beef, lamb, poultry and game. Vacuum or MAP 

packaging of all products. High-pressure pasteurisation (HPP) of foodstuffs. 
CI, Processing of perishable animal products 

 CII, Processing of perishable plant-based products 
 CIII, Processing of perishable animal and plant products (mixed products) 

The authenticity of this certificate can be verified in the FSSC 22000 database of Certified 
Organizations available on www.fssc.com. 

Registration number: 
COID code: 
Initial certification date: 
Certification decision date: 
Issue date: 
Last unannounced surveillance audit*: 
Valid until: 

25-160-403  
 CHE-1-9591-950919 

07.02.2012 
11.09.2025 
12.09.2025 

7. 01 - 9. 01.2025 
28.02.2027 

 

FSSC SSC 

  

* At least one (1) surveillance audit is required to be undertaken unannounced after the initial certification audit and within 
each three (3) year period thereafter. 

 

Dr. Michael Grünenfelder  
Head of the certification body 

Wallisellen, 12.09.2025 

Swiss Safety Center AG, Certifications 
Richtistrasse 15, CH-8304 Wallisellen 

A company of the SVTI Group, member of TÜV Association. 

 

http://www.fssc.com/

